KUCHYNE

SET 0 ASTSKE KUCHI

Krevety v Char Siu omacce

Pocet porci Obtiznost Palivé

) M ),

Ingredience:

400 g krevet - vyloupat a osusit
3 lZice kukuFi¢ného skrobu
2 lzice rostlinného oleje

salat na ozdobeni

Zalivka:
1 lZice Ustficové omacky Lee Kum Kee
1 lzice omacky Char Siu Lee Kum Kee

1 strouzek nadrobno nasekaného ¢esneku

1 Izicka trtinového cukru

Postup:

Krevety obalte v kukuti¢éném skrobu a restujte na panvi v 1 IZici rozpaleného oleje dokud nejsou dozlatova. Poté
krevety odloZte stranou.

Rozehtejte zbytek oleje, pfidejte zalivku a lehce povarte. Poté pridejte krevety a vSe dobfe promichejte.

Podavejte na salatovém lGzku.



